
【食物アレルギーリテラシー研修 実施の手引き】 

この度は、本研修をご活用いただき、ありがとうございます。 

リンク先→食物アレルギーリテラシー研修 資料から資料や動画がまとめて入手できます。

以下の研修方法を参考に各学校で実施してみてください。 

＜資料一覧＞ 

①食物アレルギー校内研修の PP動画

（すべてのスライドに音声が入っています。各校ご使用しやすいように、各スライドの音声を

適宜消去してご使用いただいても構いません） 

②レジメ資料

③事例シート

④研修前後アンケート

＜食物アレルギー校内研修方法＞ 

①食物アレルギー対応の知識を自己点検しよう（研修前アンケート）

②レジメ、事例シート配付(事例は各校の実態に合わせて変更も可能です）

③動画視聴しながら、研修（個人作業→話し合い活動含む）→①【全音声入り】食物アレルギーリ

テラシー研修.pptx

④研修後自己点検（研修後アンケート）

https://eiyo-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/sma211_eiyo_ac_jp/En6ygen1ZF9JkqETrBuUFaYBMRKBFDAGTQXw_vlnxd1IXQ?e=08CKme
https://eiyo-my.sharepoint.com/:p:/g/personal/sma211_eiyo_ac_jp/EQ9axvC_xWBIsWwKG3MCYLEBmqBN0FfGJFbHODJG0m1GIA?e=vrtMFa
https://eiyo-my.sharepoint.com/:p:/g/personal/sma211_eiyo_ac_jp/EQ9axvC_xWBIsWwKG3MCYLEBmqBN0FfGJFbHODJG0m1GIA?e=vrtMFa

